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EDITORIAL

El verano ha llegado a nuestros pueblos y cobra aquí, en esta tierra de los “maestres del encanto” una especial importancia. Llega con aires de vuelta, de retorno a las calles y casas que permanecen cerradas, solitarias a lo largo de los meses de invierno, cuando el silencio y el frío se adueñan de estos rincones tan hermosos.
Llega el verano y llega con renovados ánimos, con ganas de atender al visitante, con marchamos de calidad, con ideas, con innovación y con apuestas decididas como el nuevo Sistema de Implantación de Calidad Turística en Destino, el SICTED, que se presentaba en Castellote, como uno de los logros de la comarca del Maestrazgo, con una pretensión por la mejora de la oferta territorial, potenciando esa imagen de marca que es la del Maestrazgo, un país abierto al visitante, lleno de encantos, que aprende de sus errores y difunde sus aciertos, y que ante todo se decide por la innovación, por los principios de futuro.
En esa apuesta por la calidad, lugares como Molinos se posicionan abiertamente en defensa de su entorno, de su paisaje; en otros lugares como Fortanete se innova con nuevos establecimientos hosteleros sobre la base del mestizaje, del intercambio entre culturas, y del mismo modo se trabaja por la recuperación del patrimonio documental de la Comarca. Todo ello contribuye a fortalecer y a diversificar la oferta existente, como ese destino que satisface al visitante por la bondad de sus instalaciones, por la profesionalidad de los trabajadores, y por el impulso que se le atribuye a la imagen del territorio.
Pero el Maestrazgo no solo queda ahí, sino que a través de iniciativas comunitarias como el LEADER, y de entidades como ADEMA, se potencia la labor de los emprendedores, se les da cobertura y el lógico impulso a proyectos de futuro, como la patata ecológica de Fortanete. Así, entre todos, entre los que están, quienes estaban, y las gentes que se suman (las mujeres que han concluido el taller de empleo de plantas aromáticas), se va haciendo camino, se continúa por una senda que marca del devenir de la comarca, que sienta las bases de un futuro de esperanza, no para quienes regresan, sino especialmente para quienes no quisieron marchar.
Sumario
La comarca del Maestrazgo pone freno al deterioro de sus archivos

Fuente: Heraldo de Aragón, lunes 18 de junio de 2007

La comarca del Maestrazgo está llevando a cabo un proyecto de saneamiento y digitalización de archivos municipales de los quince municipios que integran este territorio. En casi todos los casos, se trata de documentos muy deteriorados que han sido almacenados hasta ahora en lugares poco adecuados.

Esta actuación forma parte de un proyecto integral de gestión del patrimonio que culminará con la creación de la casa de la memoria, un edifico que albergará todos los archivos digitalizados y que en principio, se ubicaría en Mirambel, por haber sido este pueblo el que ha cedido un inmueble para tal fin. No obstante, el presidente de la Comarca, Mariano Balfagón, señaló que la decisión última la tiene que acordar el pleno comarcal. Con todo, agregó que la prioridad es “intervenir en la documentación para evitar que se pierda”. 

Además del tratamiento e inventariado de los fondos, la comarca proporcionará a los municipios un equipamiento mínimo indispensable para conservar los legajos, en caso de que los pueblos quieran que los archivos originales estén en sus propias dependencias. La utilización de estanterías metálicas y cajas antihumedades será uno de los requisitos mínimos que deberán cumplir los ayuntamientos. Habrá casos en los que los papeles se trasladen a la casa de la memoria por expreso deseo de los municipios.

De cualquier manera, la ubicación de los papeles no es lo más importante para el coordinador de los trabajos, el técnico de patrimonio de la Comarca, Javier Palomo. A su juicio lo fundamental es lograr la buena conservación de los archivos, su control y difusión. Para ello, la casa de la memoria se presenta como un proyecto básico que permitirá unificar recursos, centralizar la información y facilitar a los investigadores su tarea, en una comarca en la que según Palomo, debido a su diversidad, “resulta extremadamente complicada la labor investigadora”. 

El técnico de la comarca explicó que por lo general los archivos se encuentran en “una situación desastrosa”, debido, a su juicio, a que el patrimonio documental “no se ha valorado tanto como otro tipo de obras”. Les han afectado los traslados de los ayuntamientos y las inadecuada ubicaciones, generalmente en sitios húmedos, en antiguos calabozos, directamente en el suelo y sin protección o en sitios muy expuestos a radiaciones solares o a la intemperie. El archivo de Pitarque, por ejemplo, permanecía en un palomar cubierto por excrementos de animales. Esta situación ha hecho que la mayoría presente patologías comunes, como numerosas colonias de hongos. Para rematar muchos legajos se perdieron con las numerosas guerras que asolaron la zona a lo largo de la historia, entre las más destructivas destacan las Carlistas. 

Otros pueblos, sin embargo, han valorado más su riqueza documental, como es el caso de Mirambel, que conserva una interesante colección de pergaminos del siglo XIII. La Asociación Cultural de la localidad y el Ayuntamiento se preocuparon de que en 1982 el Instituto de Estudios Turolenses, realizase un trabajo de catalogación de los fondos, circunstancia que ha propiciado su buena conservación.

Durante la digitalización ha habido, no obstante, gratas sorpresas como la localización de documentos que se creían perdidos. “Siempre nos habían repetido los habitantes de la zona que la mayoría de los archivos se encontraban destruidos por la Guerra Civil y, sin embargo, nos hemos encontrado con una numerosa información, sobre todo de la posguerra, en algunos caso muy completa e importante”, explicaba Palomo.

El trabajo se debería terminar a finales de este año, pero a tenor del mal estado de conservación de los mismos, se tendrá que ampliar, según indico el presidente de la Comarca. Explicó que el proyecto está siendo ejecutado por los técnicos de la Comarca, “para evitar posibles riesgos  de desaparición” y agregó que en caso de que se considere oportuno, se llevará a cabo, con posterioridad, la restauración de aquellos legajos de gran valor que se encuentren en mal estado de conservación.

El acondicionamiento de la Casa de la Memoria supondrá una inversión de 120.000 euros, financiado por el Fondo Especial y la comarca.

Sumario
Cursos sobre patrimonio local para los vecinos

(Fuente M. C. A. / Teruel, viernes 22 de junio de 2007)

La Asociación Cultural de Miravete de la Sierra ha organizado un curso sobre patrimonio local que tiene como objetivo “dar algunas pinceladas” sobre los principales monumentos que hay en la localidad, según comentó Fernando Maneros, miembro de la entidad y responsable de la organización de la actividad formativa.

La asociación ha contado con la colaboración de la Comarca del Maestrazgo y será el técnico de Patrimonio de la misma, Javier Palomo, el encargado de impartir las clases. “Explicaremos la Iglesia de Santa María, que luego se completará con otros edificios y la historia de Miravete. Queremos que la gente conozca lo que hay y que puedan contestar a los turistas que acuden de fuera”, argumentó Fernando Maneros. 
Sumario
Una rumana abre un bar con ayuda de una ONG para inmigrantes

(Fuente, M.C.A. Diario de Teruel, 28 de junio)

 Carmen Dumitrescu es la nueva responsable del Bar Aragonés de Fortanete gracias al apoyo de Cepaim (Consorcio de Entidades para la Acción integral con Migrantes). La mujer, de origen rumano, ha asumido la gerencia solucionando así el problema de la población, que se quedaba sin cafetería tras la jubilación de los anteriores propietarios, el matrimonio Domingo -Monserrate. Por otra parte, la empresaria podrá seguir viviendo en Fortanete, de dónde tendría que haberse marchado porque se quedaba sin trabajo. La mujer trabajaba desde hace casi tres años en el bar que ahora regenta.

Para poner en marcha el establecimiento, Carmen Dumitrescu ha contado con el apoyo del Proyecto Equal-Bembea, liderado por Cepaim. Así, los técnicos le ayudaron en la elaboración de un proyecto empresarial a partir del cual la Cámara de Comercio desarrolló un plan de viabilidad. “En este caso la iniciativa era viable”, comentó la responsable del proyecto Bembea, Beatriz Benito. A partir de ahora, Cepaim hará un seguimiento de la actividad y atenderá “las posibles necesidades” que la empresaria tenga, explicó la técnico del proyecto Bembea.

El objetivo del Bembea es favorecer la inserción laboral y social de las mujeres en la provincia de Teruel. Gracias a este proyecto se puso también en marcha la primera carnicería islámica abierta en la capital turolense. 

El Bar Aragonés de Fortanete es el establecimiento típico del medio rural donde la clientela está formada mayoritariamente por hombres. “No van todas las mujeres, sólo las más jóvenes”, explicó la nueva gerente, Carmen Dumitrescu. Para favorecer que haya mujeres mayores entre la clientela, la empresaria tiene previsto llevar a cabo exposiciones y charlas con el fin de incentivarlas. “Quiero cooperar en todo lo que pueda para que el bar sea un lugar de encuentro de las mujeres”, comentó. Carmen Dumitrescu tiene previsto también elaborar tapas -“típicas de España”, matizó- y platos combinados. En Fortanete hay dos bares, aunque el Bar Aragonés es el único que abre desde primera hora de la mañana. Por eso, ante la posibilidad de su cierre “los abuelos estaban preocupados porque no encontraban un sitio en el que pasar la tarde”, explicó la nueva propietaria del establecimiento. 

Sumario
La escuela de pastores imparte un novedoso curso de apicultura

(Fuente Diario de Teruel, 2 de junio de 2007)

 La Escuela de Pastoras y Pastores del proyecto Savia Femenina, que se ubica en Fortanete, está realizando un novedoso curso sobre apicultura. Esta actividad, que organiza la Asociación Nacional de Criadores de Ganado Ovino de Raza Cartera (ANGORCA), en colaboración con la asociación Escuela de Pastores, tiene como objetivo favorecer la inserción laboral de la mujer en un sector productivo de vital importancia para el medio rural de la provincia, como es el agroalimentario. Además, la producción de miel y otros productos derivados de la colmena puede suponer un interesante complemento de rentas para la población rural.

La Escuela de Pastoras y Pastores, cuyo coste total asciende a más de 67.000 euros, se enmarca dentro del programa de actuaciones de Savia Femenina, proyecto coordinado por la Diputación de Teruel (DPT), y que cuenta con la financiación en un 50 por ciento del Fondo Social Europeo a través de la Iniciativa Comunitaria EQUAL Fase II, y en el 50 por ciento restante, del Gobierno de Aragón a través del Instituto Aragonés de Empleo, INAEM, de ANGORCA, de la Diputación Provincial y del resto de entidades participantes en el proyecto.

El curso, al que asisten un total de ocho personas que proceden de diferentes localidades de Maestrazgo y Cuencas Mineras, tiene una duración de 50 horas y se desarrolla desde el pasado 25 de junio y hasta el próximo 4 de julio. Está diseñado para que quienes participan puedan compatibilizar la formación con sus responsabilidades familiares.   

El contenido de esta nueva convocatoria se compone de siete módulos que parten de una introducción al mundo de las abejas, su morfología y desarrollo, la organización de las colmenas y el papel que desempeña la reina, las obreras, el zángano y las relaciones que se establecen entre todas ellas. Otro de los temas se centra en la miel, su recolección y los tipos, y otro capítulo sobre los restantes productos de la colmena. Los participantes también se aproximan a los enemigos y las enfermedades de las abejas, y por último, conocen los aspectos relacionados con la legislación de este sector.

Los alumnos, que también aplican los conocimientos adquiridos realizando diversas prácticas como catas de miel, en los próximos días visitarán dentro del programa lectivo una empresa envasadora de productos apícolas ubicada en Foz Calanda y diversas instalaciones de colmenas en el Maestrazgo. El encargado de impartir el curso es el consultor apícola Antonio Gómez, experto en estas explotaciones. 
Sumario
La cuarta edición de la ruta BTT por el Maestrazgo concluye con éxito 

(Fuente, Aragón digital, 28 de junio de 2007)

Zaragoza.- La IV edición de la ruta cicloturista BTT por el Maestrazgo se ha celebrado en la mañana de este sábado en la localidad de Villarluengo con una participación de 43 ciclistas. La prueba ha consistido en 38 kilómetros de recorrido que ha hecho las delicias de los participantes por la belleza del entorno y sobre todo por la dureza del recorrido y los tramos técnicos.

Las altas temperaturas han hecho si cabe más dura la subida al pueblo desde el río Cañada, tramo que los participantes han tenido que hacer a pie en su práctica totalidad. Aun así, la nota predominante ha sido la de la satisfacción por superar el recorrido, ya que sólo ha habido dos abandonos, y la familiaridad y el buen ambiente reinante entre los participantes.

En lo estrictamente deportivo, ha habido nueve ganadores en el Gran Premio Ayuntamiento de Villarluengo. El primer clasificado general ha sido Ángel Clemente Gómez (Solo Bici Teruel); el segundo, Alberto Casas Palaso (Alabike.com), y el tercero, Pedro Gómez Lozano (Gran Via Bikes).

La primer clasificada general femenina ha sido María Cerezuela Pedros (Peña Ciclista 5C). El premio al ciclista más joven ha sido para David Perez (CC Cella); al más veterano, a José María Roqueta “Roki” (CC Somontano Turolense), y al club más numerosos, al CC Polideportivo Andorra. 
Sumario
Una empresa instala una fábrica para trasformar la patata de secano

(Fuente, Diario de Teruel, 2 de junio de 2007)

 
La empresa Naturmaestrat 2006 se está instalado en Cañada de Benatanduz para transformar la patata de secano. La fábrica elaborará patatas rellenas, pero será también un centro de investigación para la transformación y valorización de otros productos de la comarca del Maestrazgo. La inversión supera los 300.000 euros y en su inicio creará cuatro puestos de trabajo. 
El impulsor del proyecto, Mariano Balfagón, destacó que la idea de la transformación de la preciada patata de secano de la zona para hacerlas rellenas fue de su mujer, María Angeles Vidal, hace unos años pero que no se ha podido materializar hasta el pasado año. 
En las gestiones que se han llevado a cabo ha sido el diseño especial de una maquinaria adaptando una embutidora.
Balfagón explicó que Naturmaestrat es una sociedad limitada en la que están de socios Arturo Daudén y José Antonio Monserrate, que tiene entre sus objetivos valorizar no sólo la patata de secano a través de su transformación sino también de otros productos del Maestrazgo con la puesta en marcha de un centro de investigación. Entre los productos de la zona a transformar en un futuro están el cordero, la ternera y el cerdo con la creación de platos precocinados. La empresa Naturmaestrat 2006 tiene previsto trabajar con la calidad en su producto para poder competir en el mercado. Para ello, destacó Mariano Balfagón, se saldrá con el certificado de calidad. “La patata rellena llevará carne de cerdo de denominación de origen, jamón con denominación de origen, queso de Tronchón y gallina cocida, además de otros ingredientes como el ajo, perejil, sal y besamel”. Asimismo, la patata de secano será calibrada y seleccionada, ya que tendrá un diámetro de unos ocho centímetros. 

El mercado de la patata rellena del Maestrazgo será la zona levantina, Teruel, Tarragona y Zaragoza. En su comercialización se aprovechará el sistema de distribución que tienen las empresas que venden en la comarca del Maestrazgo. 

La empresa Naturmaestrat 2006 empezará a comercializar la patata rellena en dos formatos el próximo mes de octubre, con la recogida de la cosecha de la patata de secano de la zona.

La patata del Maestrazgo y más concretamente de Cañada de Benatanduz es muy cotizada y apreciada para la cocina. El alcalde de Cañada de Benatanduz, José Antonio Monserrate, y Mariano Balfagón explicaron que las condiciones climatológicas y su cultivo a una altitud entre los 1.200 y los 1.500 la hacen especial. Sin embargo, comentó Monserrate, la patata siempre se ha vendido en Cañada de Benantaduz directamente de agricultor a particular, no a empresas. La calidad de la patata de Cañada de Benatanduz era pagada en pasadas campañas a 60 céntimos el kilogramo. En Cañada de Benatanduz se estima que en la campaña de la patata de secano se pueden recoger unos 100.000 kilogramos, si bien esta cifra es variable.

El alcalde de Cañada de Benatanduz, José Antonio Monserrate, destacaba que la instalación y puesta en marcha de la empresa transformadora de la patata de secano en el municipio supone, con la creación de 4 puestos de trabajo, casi duplicar la población activa. Cañada de Benatanduz tiene sólo 45 habitantes la gran mayoría de ellos jubilados. En esta línea, la empresa tiene en perspectiva a medio plazo poner una planta de 2.000 metros cuadrados y crear 15 puestos de trabajo. José Antonio Monserrate y Mariano Balfagón apuntaron que los puestos de trabajo serán en su mayoría femeninos con lo que se ayudará a fijar población. 

Sumario
Conversaciones con Industria sobre la línea de alta tensión

(Fuente Diario de Teruel, 3 de julio de 2007)

El consejero de Industria del Gobierno de Aragón, Arturo Aliaga, aseguró ayer que se encuentra en conversaciones con el alcalde de Molinos, Mateo Andrés Huesa, para intentar convencerle de que la línea eléctrica de alta tensión Fuendetodos-Morella “va a tener más beneficios que perjuicios”.

Tras una conferencia sobre el desarrollo de las nuevas tecnologías del Hidrógeno, en el transcurso de un desayuno organizado por la Asociación Aragón Exterior (Aragonex), Aliaga comentó que están estudiando “alguna alternativa”, y señaló que “todos los promotores quieren que las infraestructura vaya a toda velocidad, pero a veces encontramos dificultades y hay que consensuar dialogar y convencer”.

Según explicó Aliaga, el alcalde de Molinos no está de acuerdo con que la línea eléctrica de alta tensión de 400 kilovoltios que comunicará la subestación de Fuendetodos, en Zaragoza, con Morella (Castellón) a través de Escucha, en Teruel, pase por su municipio, por la importancia turística del mismo.

Aliaga comentó que “todo el mundo quiere electricidad, pero la línea no la quieren”, por lo que afirmó que les “están bloqueando la línea de 400 kilovoltios”. La línea forma parte de la planificación de Red Eléctrica Española (REE) para el transporte de energía eléctrica y es una pieza clave de las infraestructuras que demanda Aragón, entre otros objetivos, para la evacuación de la generación de procedencia eólica que se impulsa en Teruel.
En el transcurso del desayuno, Aliaga expuso el estado de los diferentes proyectos en los que trabaja el Gobierno de Aragón relacionados con el desarrollo de las tecnologías del hidrógeno, entre ellos el Plan Director del Hidrógeno en Aragón o el proyecto ITHER de generación, almacenamiento e investigación de hidrógeno a partir de energías renovables.
Sumario
Mujeres del Maestrazgo aprenden a explotar los recursos naturales 

(Fuente Aragón Digital, 28 de junio de 2007) 
Doce mujeres de la Comarca del Maestrazgo, de entre de 26 de 54 años, recibieron ayer los diplomas acreditativos por haber participado en el Taller de Empleo sobre Elaboración de conservas vegetales y Productor de setas y trufas. Este año de trabajo ha servido para que al menos surjan de entre este grupo de mujeres dos iniciativas empresariales que pondrán en marcha en el próximo año.

Las participantes han recibido clases teórico prácticas sobre plantación y producción de trufas; elaboración de conservas vegetales; plantas aromáticas y medicinales y gestión y creación de empresas. Según detalló Belén Bellés, directora del Taller de Empleo, “el objetivo final es que las alumnas apliquen sus conocimientos y generen su propio autoempleo en su tierra”. Según puso de manifiesto, las iniciativas que algunas de las mujeres han ideado para su implantación están orientadas al turismo rural.

Además de conocer la legislación vigente sobre cómo desarrollar un proyecto empresarial, las alumnas ya tienen conocimientos sobre las cualidades que deben tener los suelos de las tierras donde plantar trufas o cómo preparar hierbas aromáticas y medicinales (licores, jarabes, aceites y vinagres, entre otros). Y por último, han realizado un recetario.

El taller de empleo que se ha desarrollado en Castellote ha pretendido revalorizar los recursos naturales que tiene del Maestrazgo, al tiempo que se ha dirigido a las mujeres, que, por falta de empleo en su tierra, se ven obligadas a dejar sus localidades de origen.
Como detalló el presidente de la Comarca del Maestrazgo, Mariano Balfagón, el Consejo comarcal escogió este taller de empleo, en lugar de un segundo para la recuperación y transformación de la piedra seca por sus posibilidades de consolidación y creación de empleo femenino. En este sentido, Balfagón subrayó que la Comarca del Maestrazgo solicitará en 2008 otro taller y que “valoraremos la posibilidad de repetir la temática sobre recursos naturales, dados los buenos resultados y la alta demanda que éste ha tenido”.

Por su parte, el director provincial del Inaem, Jesús Albesa, destacó el “acierto” de que esta experiencia desarrollada en Castellote haya ido orientada hacia la formación para el empleo, puesto que “es un apoyo importante al mundo rural”, dijo.
Sumario
El Maestrazgo edita una nueva guía de senderos de pequeño recorrido
(Fuente, La Comarca, 4 de julio de 2007)

Ya ha salido a la luz la nueva guía de senderos de pequeño recorrido (PR) de la Comarca del Maestrazgo. Se trata de una publicación exhaustiva sobre los caminos señalizados durante el año 2003, y algunos tramos del sendero GR 8. Cada recorrido se compone de una descripción, perfil topográfico y croquis general, acompañado de numerosas fotografías y su correspondiente cartografía a escala 1:40.000
La guía será de gran utilidad para los amantes del senderismo y la naturaleza ya que con ella se pueden recorrer las antiguas sendas y calzadas empedradas que jalonan todo el territorio comarcal, viejos caminos vecinales y de unión entre las localidades, además con ella se puede descubrir el rico patrimonio natural y cultural que atesora el Maestrazgo. Entre sus páginas encontramos, como novedad, un cuadro de numerosos puntos de referencia para los GPS. Por otra parte, aparecen variadas ventanas temáticas que sirven para aprender un poco más sobre la historia, leyendas, tradiciones, modelado del relieve, la vegetación o la fauna de la Comarca del Maestrazgo. El final de la guía se completa con el índice de vías de escalada, barrancos y cavidades de la comarca, para poder practicar deporte de aventura siempre con el debido respeto que entrañan estos deportes. La guía es fruto de una colaboración entre PRAMES y la Comarca del Maestrazgo y ya se puede adquirir en las librerías. 

Sumario
Presentada la primera miscelánea del Centro de Estudios de Castellote
(Fuente, María Sarasa, La Comarca, 3 de julio de 2007)

Las líneas que podemos encontrar son el resultado de un grupo de personas comprometidas con el proyecto. En esta presentación hay artículos de las localidades que conforman el término municipal de Castellote que van a ser objeto de diferentes estudios. 
Con este nuevo proyecto se pretende que cada miscelánea contemple la figura de algún personaje de la zona que de alguna manera haya contribuido al conocimiento de la tierra.
Otro de los objetivo del Centro es poner en valor el patrimonio de Castellote y la prueba de todo esto es el estudio que se ha hecho sobre la Portada de la Iglesia de San Miguel.

En este primer ejemplar se puede pasear por La Algecira y si tenemos en cuenta la historia de la villa de Castellote que destaca por su gran pasado histórico, se ha incluido un artículo sobre los comendadores de la Orden del Temple en la localidad.
Después de la presentación tuvo lugar una visita guiada a la Portada de la Iglesia de San Miguel, de la mano de una de las colaboradas de la revista donde se pudo conocer el estilo arquitectónico con el que está realizada.
Sumario
	Desde la Atalaya
 “Siempre son estivales los viajes. Paseos de luz por regueros de polvo, por sendas como viejas arrugas en la piel de la tierra, paso de ganado y vías pecuarias, entre el matorral que agobia las laderas, las carrascas, las sabinas rastreras, el glauco brillante de los enebros o el malva pálido del espliego.” 
De Masada/ Signos (La voz de la lente). José Giménez Corbatón y Pedro Pérez Esteban 
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